Stattkiche GmbH
Speiseplan 03.06. - 07.06.2024

Wiesenschule - Rietberg

DGE-Menii Menii A Menii B
ontag unter Bonnensalat unter bohnensalat
M Bunter Bohnensalat? Bunter Bohnensalat’
(mit weiBen Bohnen, Kidneybohnen, Mais, (mit weiBen Bohnen, Kidneybohnen, Mais,
Paprika Paprika und Gurke
und Burke in Essig-0l-Dressing @6 in Essig-0I-Dressing
BID-Pasta BID-Pasta
veg. BolognesesoBe™" Bolognesesafe (mit Rinderhack)™
(mit BID-Weizen)
Ananas-Kokos-Joghurt™ Ananas-Kokos-Joghurt™
Dienstag Rohkost® Rohkost®
Hahnchenbrustfilet (natur) Hirse-Bemise-Auflauf™
in Paprikarahmsofe" (mit BIO-Hirse, Brokkali, Blumenkohl,
BID-Vollkornudeln" % Mahren)
mit Kase iberbacken
12MLSONE
Frischobst” Donut
Mittwoch Burkensalat Rohkost®
in Joghurt-Dill-Dressing®*-5¢
Fischtopf Kopenhagen™"* ] Pfannkuchen™ "2
(mit Seelachs, Mahren 0?‘ mit Apfelmus?
und Broceali)
BID-Kartaffeln &
Frischabst? Frischobst”
Donnerstag Bemisesalat™*5 Bemisesalat>*t
mit Mahren, Blumenkohl, mit Mahren, Blumenkahl,
Erbsen + Mais in leichtem Mayonnaise-Dressing Erbsen + Mais in leichtem Mayonnaise-Dressing
By
veg, Hot Dog!#/285E8L5012 w Hot Dag 24268565000
(vegane Bratwurst im Brétchen) g (Geflagelwirstchen im Brétchen)
Kartoffelwedges Kartoffelwedges
Orangen-Vanille-Creme™" Orangen-Vanille-Creme™

Wir wiinschen [hnen quten Appetit!

Die griin hinterlegten Komponenten
entsprechen den DGE-Qualitatsstandards
firr die Verpflegung in Tageseinrichtungen
fiir Kinder sowie fir die Schulverpflegung
und wurden von der Deutschen
Besellschaft fiir Ernahrung e. V. (DGE) .
als eine Menlinie zertifiziert. DE-0KD-006

|= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4= SuBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und SiBungsmittel, 12= Farbstoffe, 15 = geschwarzt,
16= Phosphat, DI = Dinkel, I = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, HF = Hafer, HN = Haselniisse, KN = Cashewniisse,
KT = Krebstiere, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfriichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, SO = Soja, WN = Walniisse,
W = Weizen, R = Gurke, Kohlrabi, Mahre, Paprika, 0 = taglich und saisonal wechselnd
Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

Anderungen vorbehalten




