Stattkiuche GmbH
Speiseplan 10.06. - 14.06.2024

Wiesenschule - Rietberg

DGE-Menii

Menii A

Montag BID-Erbsen-Mahren-Gemiise® BID-Erbsen-Mahren-Gemiise®®
Fischstabchen™? 0- £ Kichererbsenbratling® M-SV e
mit Remoulade® L5 P mit Remaulade #1458 L
Kartoffelbrei™ Kartoffelbrei™"*
Beerenquark™ Beerenquark™
Dienstag Gemischte Blattsalate Gemischte Blattsalate
mit Joghurt-Basilikumdressing?#-¢ mit Joghurt-Basilikumdressing® -5t
Brokkali-Nuss-Eckeff -2 Kattbullar
in Preiselbeer-RahmsoBe ¢ (Rinderhackbillchen) H
BID-Kartoffeln ® 9@ in Preiselbeer-RahmsoBe™ D)
BID-Kartoffeln®2
Frischobst” Frischabst”
Mittwoch Bratchen®™V Rohkost®
Erbseneintopf*tSt .‘ s | Tortellini al forng" "
(BID-Kartoffeln, Erbsen, Mihren, Lauch und S | (Nudeln mit Ricotta-Fallung, Putenbruststreifen,
Sellerie) Tomaten, Paprika) mit Kase iberbacken
DBE: vegetarisch
BZ: mit Mettendchen'?
Erdbeer-Rhabarber-Kompott?
Erdbeer-Rhabarber-Kompott”
Donnerstag Rohkost® Konfettisalat®*St

BID-Pasta" =
veg. Bolognesesofe
(mit BIO-Weizen)

SLWZ

DEE: Frischobst?

Bananen-Kakos-Kuchen?2E 2

(mit Gurke, Kidneybohnen,
Mais, Mihre, Radieschen)
in Essig-l-Dressing

Byrostopf mit Putenbruststreifen,
Lucchini und Paprika

. (BlO)
BID-Reis =

212002

Bananen-Kokos-Kuchen

Wir wiinschen lhnen guten Appetit!

Die griin hinterlegten Komponenten
entsprechen den DGE-Oualitatsstandards
firr die Verpflegung in Tageseinrichtungen
fiir Kinder sowie fiir die Schulverpflegung
und wurden von der Deutschen
Besellschaft fiir Ernahrung e. V. (DGE)

als eine Mendlinie zertifiziert.

DE-0KO-00B

|= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4= SuBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und SuBungsmittel, 12= Farbstoffe, 15 = geschwarzt,
16= Phosphat, DI = Dinkel, El = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, HF = Hafer, HN = Haselniisse, KN = Cashewnisse,
KT = Krebstiere, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfriichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, SO = Soja, WN = Walnisse,

WI = Weizen, R = Gurke, Kohlrabi, Mahre, Paprika, 0 = taglich und saisonal wechselnd
Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

Anderungen vorbehalten




